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Village : Ludon-Médoc 

Surface totale du vignoble :  8 hectares 

Type de sols : Sablo-Argileux  

Assemblage de cépages : 50% Merlot, 40% 
Cabernet Sauvignon, 8% Cabernet Franc et 2% Petit 
Verdot. 

Vinification et élevage : Vinification traditionnelle en 
cuve inox, élevage de 12 mois en barriques chêne 
français. 

Notes de dégustation : Couleur correcte, nez discret 
petit fruit, très léger bois, bouche structure correcte, 
tanins souples et fondus, notes de fruit rouge à point, 
léger enrobage, léger boisé fondu, finale légère 
astringence, ensemble style classique. 

Accords mets et vins : Viandes rôties, grillées, 
légumes frais.  

Récompenses :  

Millésime 2016 :  

DOUBLE OR CWSA 2018 
OR GILBERT ET GAILLARD 2018 
ARGENT ELLE À TABLE 
ARGENT AWC VIENNA 2018 
BRONZE INTERNATIONAL WINE AWARDS 2018 
90 POINTS JAMES SUCKLING 

 


