
Château 
Haut Cormier
BORDEAUX SUPERIEUR
Village : Saint Aubin de Blaye  
Surface totale du vignoble : 13 hectares
Type de sols : Sablo-graveleux
Assemblage de cépages : 95 % Merlot, 5 % Cabernet Sauvignon
Vinification et élevage : Vinification traditionnelle, encuvage,  
macération pré fermentaire si possible, fermentation alcoolique 
avec remontage, écoulage, fermentation malolactique.
Notes de dégustation : La couleur est soutenue, le nez s’ouvre 
sur des effluves mêlant le boisé et la cerise mûre. La bouche est 
fraiche, sur des tanins souples et fondus,donnant sur des notes 
amyliques et une belle sucrosité. L’ensemble est gourmand et frais.
Accords mets et vins : Moussaka 
Récompenses :
MILLESIME 2015 : Médaille d’Or Concours International de Lyon 2016,  
Médaille d’Or Gilbert et Gaillard 2016, Médaille d’Argent Concours des Vinalies 
Nationales 2016, Médaille d’Argent International Wine Challenge Vienna 2016
MILLESIME 2016 : Médaille d’Or Concours International de Lyon 2017,  
Médaille d’Or Concours Régional des Vins du Sud-Ouest (Castelsarrasin) 2017


