
Château Le Grand Moulin
BLAYE CÔTES DE BORDEAUX
Village : Saint Aubin de Blaye 
Surface totale du vignoble : 81 hectares 
Type de sols : Sablo-graveleux
Assemblage de cépages : 87 % Sauvignon Blanc, 10 % Sémillon, 3 % Muscadelle
Vinification et élevage : Débourbage à froid de 12 à 48h et un élevage sur lies 
pour apporter du gras et de la rondeur.
Notes de dégustation : La robe est brillante, dominée par un beau doré assez 
pâle. Le nez est typique du cépage Sauvignon, marqué par des notes d’agrumes. 
La bouche souple, d’une très belle fraîcheur, aboutit sur une magnifique maturité 
aromatique finale. Un vin à la fois très frais et gourmand y associant la complexité 
d’un Sauvignon bien mûr.
Accords mets et vins : Saumon fumé
Récompenses :
Millésime 2015 : Médaille d’Argent Frankfurt International Wine Trophy 2017, Médaille de 
Bronze Concours Régional des Vins du Sud-Ouest (Castelsarrasin) 2017

Prélude du Grand Moulin
BLAYE CÔTES DE BORDEAUX
Village : Saint Aubin de Blaye 
Surface totale du vignoble : 81 hectares
Type de sols : Sablo-graveleux
Assemblage de cépages : 80 % Merlot, 10 % Cabernet Sauvignon, 5 % Cabernet 
Franc, 5 % Malbec
Vinification et élevage : Macération à froid en fonction de la qualité du raisin. 
Départ lent de la fermentation alcoolique avec des remontages 2 à 3 fois par 
jour puis délestage. Macération douce de 3 semaines à une température de 22 °C. 
Elevage en barrique de 225L de chêne français (1/3 barriques neuves) sans 
soutirage, en milieu réducteur pour conserver un maximum de fruit.
Notes de dégustation : Le merlot escorté des deux cabernets, collaborent 
à cette cuvée. La robe est profonde, violacée suivie d’agréables arômes de 
fruits noirs confits, assortis de touches caramélisées et épicées. La bouche est  
élégante étayée par des tanins bien présents mais dénués d’agressivité qui 
soulignent la finale longue et complexe.
Accords mets et vins : Côte de bœuf
Récompenses :
Millésime 2014 : Médaille d’Argent Concours de Mâcon 2016, 17/20 Revue du Vin de 
France, Double Médaille d’Or Sakura Awards 2016, Médaille de Bronze Concours Mondial des 
Vins de Féminalise 2016, Médaille de Bronze Concours des Vignerons Indépendants 2016, 87 
points WINE ENHUSIAST
Millésime 2015 : Médaille d’Or Concours des Vignerons Indépendants 2017, Médaille de 
Bronze International Wine Challenge 2017


