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Chateau

Mallard LLes Rousseaux
Xavier HAURE

Leprincipal traitde votre caractére?
Je suis timide et réservé

L’occupation que vous préférez ?
Le VTT et le tennis

Quelle est votre devise ?
Etre ouvert sur le monde

Le voyage que vous aimeriez faire ?
Découvrir ’Amérique du Sud pour le vin

BLAYE COTES DE BORDEAUX

Village : Cartelegue

Surface totale du vignoble : 21 hectares

Type de sols : 40% Argilo calcaire, 30% grave caillouteuses,

30% Sableux

Assemblage de cépages : 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon et
5% Malbec

Vinification et élevage : Traditionnelle, macération pré-fermentation a
froid, maitrise des températures, 3 semaines de cuvaisons

i Notes de dégustation : Vin souple et fruité, tanins ronds, couleurs
rouges rubis

Accords mets et vins : viandes rouges
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L TN Récompenses :
T sl!%l!lg 4 Millésime 2017 :
{1 HM{IJ i DOUBLE OR CWSA 2018
CE OR GILBERT ET GAILLARD 2018
e ORELLE ATABLE 2018
COTESDERO T ARGENT DEGUSTATION D'ETE DE MUNDUS VINI BIOFACH 2018
LmoNcoresERUIERERE ARGENT FRANKFURT 2018
_— ARGENT AWC VIENNA 2018
= rEILLE AU CHATEAL BRONZE INTERNATIONAL WINE AWARDS 2018
g ~oemeosen Millésime 2018 :

OR FEMINALISE 2019

OR BERLINER WEIN TROPHY 2019
OR JAPAN COMPETITION 2019

OR SHANGHAI COMPETITION 2019
ARGENT CWWSC 2019

ARGENT CWSA 2019




BORDEAUX SUPERIEUR

Village : Cartelégue

Surface totale du vignoble : 21 hectares

Type de sols : 40% Argilo calcaire, 30% grave caillouteuses,

30% Sableux

Assemblage de cépages : 80% Merlot, 15% Cabernet Sauvignon et

5% Malbec
oA TEE Vinification et élevage : Traditionnelle, macération pré-fermentation a
Mallard / Rousseaus froid, maitrise des températures, 3 semaines de cuvaisons
. Notes de dégustation : Vin souple et fruité, tanins ronds, couleurs

rouges rubis
Accords mets et vins : viande rouge et fromage

Récompenses :
Millésime 2017:
OR GILBERT ET GAILLARD 2018
BORDEAUX SUPCRIEUR OR ELLE A TABLE 2018
MELATION COTES DI BURDEERE R ARGENT ACADEMIE DES VINS ET DE LA GASTRONOMIE FRANCAISE 2018

BRONZE CWSA 2018

BRONZE INTERNATIONAL WINE AWARDS 2018
PALME WINE & FOODING PAIRING - LONDON 2018
Millésime 2018:

OR CWSA 2019

OR JAPAN COMPETITION 2019

OR SHANGHAI COMPETITION 2019

ARGENT CWWSC 2019

ARGENT FRANKFURT 2019

ARGENT PRIX PLAISIR 2019

VIGNOBLES

GABRIEL

& Co




